MENU ST SYLVESTRE
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AMUSE EOUCHE

Feuﬂlete dore Iarci de saumon dehcatement

s ’  . fume de mascarpone soyeuk et d'un tc:uche
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i _ & ' Carpad,cm de lotte raffme Btk

huitres gratinées ‘
scamp1 accumpagnes -de sallcames sauhgnes par
~une sauce elegante aux agrumes ‘
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cremeux ala chatafgne sublime par un magret
de canard glace a la gmsellle W

PLAT PRINCIFJAL

Mlg.ncm de bc&euf tendre avec sqpce au Mc:-scato
scampls §erv1s sur maﬂlac et mini- legumes
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N s DESSERT

Panettohe rew.?.lte avec creme ]egere au
mascarpone et chaculat

A p MINUIT TRADITION |
. n ;G Lentilles et cotechino accompagnés d un
MUSIQUE LIVE ET AMBIENCE * * ", =~ bouteille de Prosecco

EXCLUSIVE ASSUREE PAR Dl A N, . ‘. - - SECLEY
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